DALLE ORE 1830
summit

UN ESCLUSIVO EVENTO Restaurant

FOOD & DRINKS
CON MENU

Benvenufo degli chef

- o
corellifood

IGLES Bruno Paillard Blanc de Blanc 2006
CORELLI
CorelliFood Trota affumicata, formaggio acido, bergamotto, pane di seqgale

Chef Luca Gubelli

Parusso - Rovella 2017
\ y Cardoncello bio, polenta concia, soia, prezzemolo
y s Chef Luca Gubelli
Parusso - Vino a sorpresa
LUCA Risotto di caccia, variazione di Parmigiano Reggiano
GUBELLI Chef Igles Corelli
Summit Restaurant Parusso - Nebbiolo d'Alba 2017
CampZero
Champoluc . g it oty
4 Germano reale, salsa all'aceto di visciole,
creme caramel di sedano rapa
Chef Igles Corelli
Marco Parusso - Barolo Classico 2013
Macaron, castagne, gelato di brossa e pane nero
Chef Luca Gubelli
Mongioia - L'Astralis 2017
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campZero

Active Luaury Resort Champoluc

ADA REGIONALE 45, N.16
OC. FRACHEY

CHAMPOLUC
WWW.CAMPZERO.COM

CampZeroResort
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